
 

 
 

 

 

May we suggest a glass of bubbly?

Ett glas Champagne – 165:-

Ett glas Cava – 97:-

Varje helg kan du äta gott och trivas hos oss

Utöver den stående helglunchmenyn erbjuder köket också dagens husman!
Serveras alla helgdagar 11.30 - 16.00

Niklas & Madeleine med personal

Non alcoholic bubbles

Campo Viejo Cava Brut Reserva 

Alkoholfria Bubblor - 70:- 

Welcome to Bee
Välkommen till Bee kök & bar 

Varför inte börja med något bubbligt att dricka?

Bernard Remy Champagne

Snacks

Oliver - 40:-

Jordnötter - 40:-

Chilinötter - 40:-

Chips - 40:-



   
   

 
 

  
 

Vitlöksbröd med tomatrelish och riven ost – 95:-

Frasstekt bröd serverad med en smaksatt tomatrelish och riven ost
Att dricka till: Campo Viejo Cava Brut Reserva 

Garlic bread with tomato relish and grated cheese

Helglunch

    
 
 

  
 

Kalla delikatesser från När och Fjärran – ��������������� 145:- /265:-

En plocktallrik med både kallskuret och ost med passande tillbehör. Perfekt att dela på!
Att dricka till: Riesling EKO AOC Alsace (vitt) / Gemma Barbera D’Alba Bricco 2018 (rött) 

Cold cuts and cheese platter with sides. Perfect to share

   
 
 

  
 

Osttallrik – 145:-

Tre goda ostar från Hilda Nilsson i Saluhallen med tillbehör 
Att dricka till: Altitude 330 Famille Hauller, AOC Alsace Pinot Gris 

Three pieces of selected cheese with accompaniments

   
 
 

  
 

Chèvretoast på sallad – 145:-

Getost på toast med sallad, gulbeta, aprikos, rödvinsrippel, lökvinägrett & rostade frön
Att dricka till: Tabali Pedrogroso Gran Reserva, Sauvignon Blanc 

Goat cheese on toast with salad, yellow beet, red wine reduction, onion vinaigrette & roasted seeds

   
 
 

  
 

Frasig friterad kyckling på Toast - 195:-

Krispig kyckling serverad på örttoast med kål, picklad rödlök & senap- och pepparrotskräm
Att dricka till: Staropramen, ljus lager, pilsner

Crispy fried chicken served on herb toast with cabbage, pickled red onions & mustard and 
horseradish cream

     
 
 

  
 

Räksmörgås à la Bee – ���������� 160:- / 265:-

Lass med räkor på rågbröd tillsammans med majonnäs, syrad rödlök, ägg, citron och dill
Att dricka till:  Altitude 330, Famille Hauller, Pinot Gris & Auxerrois 

Our shrimp sandwich, famous in town

  
 
 

  
 

Dagens Husman - 179:-

Fråga personalen om dagens rätt eller se vår skylt utanför

Today’s Special
Please ask the staff or see our menu board

    



 
 

 





  
    

 
 

 

 
 
   

 

Panna Cotta – 115:-

Panna Cotta med smak av Karamell & Havssalt. Serverad med inkokta Björnbär och stekt Choklad
         
                                     

Caramel- & Sea Salt flavored Panna Cotta with stewed Blackberries & seared Chocolate 

 
 

  

  

  

  

 

Osttallrik – 145:-

Tre goda ostar från Hilda Nilsson i Saluhallen med tillbehör 

Three pieces of selected cheese with accompaniments

 

 

 

 

Chokladfudge – 30:- / st
Chocolate Fudge , price per piece

Dessert

Om du vet om att du är allergisk mot någon av de produkter som nämns här, eller om du känner dig osäker, 
tveka inte att fråga oss.

IIf you know that you are allergic to any of the products mentioned in our menu, or if you feel unsure, please 
ask our staff.

 

 

 

Facebook
Bee Kök Och Bar

facebook.com/beebar.goteborg

Instagram
 #beebarGbg 

  @beebarGbg  

Surfa gratis
Wifi-lösenord: bee123bar

Sorbetkula – 55:-
Sorbet ice cream

Helglunch

  

 

 

 
   

Avec - Några av våra favoriter

Baileys - 24:- / cl

Martell VS - 35:- / cl

Glenlivet - 37:- / cl

Sarpa di Poli Grappa - 36:- / cl

Zacapa Centenario 23y - 39:- / cl

Kaffe & Te

Bryggkaffe (Arvid Nordquist) - 38:-

Enkel Nespresso - 35:-

Dubbel Nespresso - 45:-

Cappuccino / Latte - 45:- 

Te - 35:-



  
 

 

  
 

  

Bee’s Fisksoppa – 245:-

Vår fisksoppa med blåmusslor & dagens fångst från havet. Toppad med sesamdressad morot och rättika. 
Inspirerad av världen och serverad med bröd & Aioli (laktosfri)

Att dricka till: Famille Hauller Les Premices Riesling Eko, AOC Alsace                  

Our take on fish soup, with blue mussels and catch of the day from the ocean. Topped with 
carrot and black radish. Inspired by the world and served with bread & Aioli (lactose free)

 

 
 

 

 

Barnspecial med glassdessert – 115:-

Till de minsta har vi en barnanpassad hamburgare med pommes frites  Det går även att få någon av övriga 
rätter på menyn i barnstorlek. Glöm inte att be om glassen när maten är uppäten!

Children´s special Hamburger with French fries. You can also get all other dishes in child size
 Dessert – Ask us for the ice cream

 

 
  

 

 

Bee´s Hamburgare – 230:-

Med baconchutney, ost & klassiska tillbehör. Serveras med Aioli & frasiga Pommes Frites
Att dricka till: Bee Lager

Burger with Baconchutney, cheese & Classic toppings. Served with Aioli &  crispy French Fries

 Veggie Burger Haloumi – 230:-

Panerad Haloumi med klassiska tillbehör och picklad rödlök. Serverad med aioli & frasiga Pommes Frites
Att dricka till: Bee Lager 

Breaded Haloumi with classic burger toppings & pickled red onion. Served with aioli & crispy French Fries

 Tillbehör - Side orders
Sallad, blandade blad med senapsvinaigrette - Side Salad - 40:-

Pommes Frites - French Fries - 40:-

Helglunch

  
 

 

  
 

  

Pasta Polätta  –  �����������������185:- / 225:-

Pasta i krämig paprikasås med grönsaker toppad med ruccola & Grana Padano
Att dricka till: Chateau Gilbert & Gaillard Terre Sauvage, Pinot Noir                

Pasta in creamy paprika sauce with vegetables topped with arugula & Grana Padano

 
 

 
  

 
Caesarsallad med varm Kyckling eller räkor – 225:- / 235:-

Blandade blad, caesardressing och rödlök toppas med varm kyckling eller MSC märkta räkor (då utan bacon) 
och krutonger. Strösslas med knaprigt baconsmul och flingor av grana padano

Att dricka till: Crazy Tropéz Rosé  

Caesar salad with warm chicken or shrimps, served with Caesar dressing, bacon and cheese

Bröd - Bread - 40:-


