Valkommen till Bee kok & bar
Welcome to Bee

En del av livets fina dgonblick kan uppsta vid det dukade bordet.
Vi hoppas att du finner din favorit pa menyn och att du kommer att trivas under
ditt besok hos oss.

Niklas & Madeleine med personal

Varfor inte borja med nagot bubbligt att dricka?

May we suggest a glass of Champagne or an Aperitif?

Ett glas Champagne - 165:-

Bernard Remy, (Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier)

Spritzer (6¢l) - 155:-
Campo Viejo Brut Reserva med Soda

Valj smak pa din Spritz
Aperol / Limoncello / Fldder / Rabarber

Tonic Special - 149:- / 198:-
Valj sprit
Malfy Arancia / Malfy Pink / Monkey 47 / Hendrick's / Love, Hope & Pride Gin

Valj tonic
Klassisk / Gurka / Rabarber / Flader / Granskott

VISAES

Please Notice! We’re a cash free
restaurant; You pay by card!

Kontantfri restaurang!




----------------------------------- LITE MINDRE .....ccoooiriiiiiiieneiinnnnnns
A bit Smaller

Vitloksbrod med tomatrelish och riven ost - 95:-
Garlic bread with tomato relish and grated cheese

Ibland dr enkelheten det basta! Bridet steker vi frasigt gott och serverar med en smaksatt tomat relish
Att dricka till: Campo Viejo Cava Brut Reserva

Arancini - 125:-

Arancini served with cress mayonnaise & grated cheese
Arancini med krassemajonnds & riven ost
Att dricka till: Zin Fiano Salento, Fiano

Kalla delikatesser fran Nar och Fjarran - mindre / storre 145:- /265:-
Selected Cold cuts and cheese with sides. Perfect to share
En plocktallrik med bade kallskuret och ost med passande tillbehor. Perfekt att dela pa!
Att dricka till: Riesling EKO AOC Alsace (vitt) / Gemma Barbera D’Alba Bricco 2018 (rétt)

Osttallrik - 145:-
Three pieces of selected Cheese with accompaniments

Tre goda ostar fran Hilda Nilsson i Saluhallen med tillbehor
Att dricka till: Altitude 330 Famille Hauller, AOC Alsace Pinot Gris

Jordartskocka - 145:-
Fried Jerusalem Artichoke with truffle cream, pickled pumpkin & fresh herbs

Friterad jordartskocka med tryffelkram, picklad pumpa & farska orter
Att dricka till: Tabali Pedrogroso Gran Reserva, Sauvignon Blanc

Bakad karré - 165:-

Baked pork tenderloin, pork crackling, pickled onions, cream of Almnés Tegel cheese & pickled
mustard seeds

Med apelsinglaze, pork crackling, picklad lok, krdm pa Almnés Tegel & picklade senapsfron
Att dricka till: Bilaire, Bodegas Alejandro, Monastrell

LITE MINDRE




.................................. LITESTORRE ......ooooooooeeenn,
A bit BIGGER

Bee’s Fisksoppa - 245:-

Our take on fish soup, with blue mussels and catch of the day from the ocean. Topped with
carrot and black radish. Inspired by the world and served with bread & Aioli (lactose free)
Var fisksoppa med blamusslor & dagens fangst fran havet. Toppad med sesamdressad morot och rittika.
Inspirerad av virlden och serverad med brid & Aioli (laktosfri)

Att dricka till: Famille Hauller Riesling Eko, AOC Alsace

Grillad Ryggbiff - 335:-
Grilled Sirloin Steak with baked carrots, red wine sauce & spiced butter. Served with crispy
French Fries
Grillad rygghiff med bakad morot, rodvinssas & kryddsmir. Serveras med frasiga Pommes Frites

Att dricka till: Gran Gregoriano, Garnacha

Kramig Svamppasta - Veg /m. kyckling 185:- / 225:-

Pasta with creamy mushroom sauce, topped with fried Jerusalem artichoke, toasted almonds & Grana Padano
Feeling extra hungry? Top with chicken breast (lactose free)
Pasta i krimig svampsas toppas med friterad jordartskocka, rostad mandel & Grana Padano (laktosfri)

Extra hungrig? Toppa med kycklingbrost
Att dricka till: Piacentini Valpolicella Ripasso EKO

Bee’s Hamburgare - 230:-
Burger with Baconchutney, cheese & Classic toppings. Served with Aioli & crispy French Fries

Med baconchutney, ost & klassiska tillbehor. Serveras med Aioli & frasiga Pommes Frites
Att dricka till: Bee Lager

Veggie Burger Haloumi - 230:-
Breaded Haloumi with classic burger toppings, pickled red onion. Served with aioli & crispy French Fries
Panerad Haloumi med klassiska tillbehdr och picklad rodlok. Serverad med aioli & frasiga Pommes Frites
Att dricka till: Bee Lager

Riaksmorgas a la Bee - halv / hel 160:- / 265:-
Our shrimp sandwich, famous in town

Lass med rakor pa ragbrod tillsammans med majonnis, syrad rodlok, dgg, citron och dill
Att dricka till: Altitude 330, Famille Hauller, Pinot Gris & Auxerrois

LITE STORRE




Langbakad Oxkind - 275:-
Slow cooked Beef Cheeks with mushrooms, pickled pearl onions & Parsley. Served with potato
cake flavored with cheese & thyme
Langbakad oxkind med champinjoner, picklad parllok & persilja.
Serverad med potatiskaka smaksatt med prastost & timjan
Att dricka till: Gemma Barbera D’Alba Bricco

Caesarsallad med varm Kyckling - 225:-
Caesar salad with warm chicken, served with Caesar dressing, bacon and cheese

Blandade blad, caesardressing och rodlok toppas med varm kyckling och krutonger
Strosslas med knaprigt baconsmul och flingor av grana padano
Att dricka till: Crazy Tropéz Rosé

Caesarsallad med Rakor - 235:-
Caesar salad with shrimps, served with Caesar dressing and cheese

Blandade blad, caesardressing och rodlok toppas med MSC-mérkta rakor och krutonger. Strosslas med
flingor av grana padano och dekoreras med dillvippa
Att dricka till: Legado del Fraile, Albarino

Barnspecial med glassdessert - 115:-

Children’s special Hamburger with French fries. You can also get all other dishes in child size
Dessert - Ask us for the ice cream

Till de minsta har vi en barnanpassad hamburgare med pommes frites Det gar dven att fa nagon av dvriga
ratter pa menyn i barnstorlek. Glom inte att be om glassen nar maten ar uppéaten!

Tillbehor - Side orders

Sallad, blandade blad med senapsvinaigrette - 40:-
Side Salad

Pommes Frites - 40:-
French Fries

Bridd - 40:-
Bread

LITE STORRE




veererisennenenscnnsnenseenneeene. LITE GOTT

Dessert

Friterad Brulée Brioche - 115:-
Deep fried Brilée Brioche with Banana foam, Vanilla Ice Cream & Chocolate crisp

Friterad Briilée Brioche med Bananskum, Vaniljglass & Chokladcrisp

Panna Cotta - 115:-
Caramel- & Sea Salt flavored Panna Cotta with stewed Blackberries & seared Chocolate

Panna Cotta med smak av Karamell & Havssalt. Serverad med inkokta Bjornbar och stekt Choklad

Osttallrik - 145:-
Three pieces of selected Cheese with accompaniments

Tre goda ostar fran Hilda Nilsson i Saluhallen med tillbehdr

Chokladfudge - 30:- / st
Chocolate Fudge , price per piece

Sorbetkula - 55:-
Sorbet ice cream

Avec - Nagra av vara favoriter
Baileys - 24:- / ¢l
Martell VS - 35:- / cl
Glenlivet - 37:- / cl
Sarpa di Poli Grappa - 36:- / cl
Zacapa Centenario 23y - 39:- / cl

O @

Facebook Instagram Surfa gratis

Bee Kk Och Bar #heebarGhg Wifi-losenord: bee123bar
facebhook.com/bheebar.goteborg @beebarGhg

Information om allergener

Om du vet om att du &r allergisk mot nagon av de produkter som ndmns hér, eller om du kédnner dig oséker,
tveka inte att fraga oss.

Information about allergens

If you know that you are allergic to any of the products mentioned in our menu, or if you feel unsure, please
ask our staff.

LITE GOTT







